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Cuisine de saison par le Chef Valentin Pacaud
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LE CHEF
THE CHEF

VALENTIN PACAUD

.. . I, . \
« Une cuisine d€ $41801, precise et sincere. »

A scasonal cuisine, precise and sincere.

Forme en France et a I'e¢tranger, notamment dans les cuisines ¢toilees du Cibo d'Angelo
Ferrigno, le Chef Valentin Pacaud compose une cuisine gastronomique de saison, guidee
par le produit, la precision des cuissons et I'elegance du dressage. Entre terroir
bourguignon, beaux classiques francais et subrtiles influences italiennes, sa carte fait

dialoguer gencerosice, finesse et justesse.

Trained in France and abroad, 110[;1[)/)/ in the Michelin-starred kicchens of Cibo
]2 )% Angc/o Ferrigno, Chef Valentin Pacaud creates a seasonal gastronomic cuisine gu[a’ed
by produce, precision of cooking and elegance of presencation. Blending Burgundy
rerroir, refined French classics and subtle Iralian influences, his cuisine [71‘1'17g5 [()getb@f
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MENU DEGUSTATION
95 €

EN CINQ TEMPS
Five courses
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Laissez-vous porter. Le Chef compose cing temps au fil du marche, des producteurs locaux et de
Iinspiration du jour.

Une (Il ccouverte, sans carce . /[I SL[]‘/ rise 1{’11'[ /7[11'[ 1€ ¢ / u vo) "Ilt"r(’.
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I
Premier Temps

11
Deuxieme Temps

111
Troisieme Temps

vV
Quatrieme Temps

v

Cinquieme Temps

MENU SURPRISE
Le menu n’étant pas dévoile, merci de signaler vos allergies, intolérances ou régimes
particuliers des la commande a Péquipe, afin que le Chef adapte a chaque temps.

Harmonies Culinaires proposées par notre Chef Sommelier Thierry Ledieu.

3 verres : 36 € ~ 4 VEIres : 45 € ~ 5 Verres : 54 €




TABLC

DES PRODUCTEURS
ENTREES

STARTERS
Foie gras de canard ©© 26 €
Duck foie gras
Céléri du Potager des Bergeries - Vanille de Madagascar
Celeriac - Vanilla from Madagascar
Truite de Crisenon Ikcjime ®O®0 23 €
Trout from Crisseron lkejime
En ceviche - Kimchi - Liveche - Glace wakamé
Ceviche - Kimchi - Lovage - Wakame ice cream
Clpes DO ® ® @ 21e
Porcini Mushrooms
Vin Jaune - Comté 24 mois - Maison Hess
Yellow wine - 24-month aged Comte - Maison Hess
Cassolette d'escargots de ma grand-mére @ 17 €
Grandmother’s snail casserole
Epinards - Pleurotes - Pontarlier - Noix
Spinach - Oyster mushrooms - Pontarlier - Walnuts
PLATS
MAIN COURSES
Beeuf Maturé 40 jours de 1a Ferme de Clavisy ® @ @ ® 43 €
40 days Aged Beef From Clavisy Farm
Consommé de Beeuf - Haricots verts - Mais
Beet Broth - Green Beans - Corn
Médaillon de Turbot ©® @ ® @ 38 €
Turbot
Mini Poivrons du Potager des Bergeries - Tortellini - Petit Vougeot
Mini bell pepper - Torcellini - Petit Vougeor
36 €

Ris de Veau laqué au miel de sarrassin @@ @ ®@

Veeal sweetbreads glazed with buckwhear honey

Potimarron - Lardo di Colonnata - Café - Miel de la Maison Perronneau
Chestnut squash - Lardo di Colonnata - Coffee - Buckwheat honey from Maison

Perronneau -

Prix nets en euros, service compris. Origine des viandes : France.

S . o
Merci de signaler toute allergie ou intolérance lors de vocre commande.
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Beeuf Bourguignon ®® @ ®@

15111;4‘1111({ v beef stew

Paleron de beeuf charolais - Garniture bourguignonne - Pommes croquettes au persil

Charolais beef chuck - Burgundy garnish - Parsley potato croquettes

FROMAGES

CHEESE

Sélection de fromages affinés régionaux ®®

SL'/('('[']‘()II ()/‘]II{I['ZI]'('(/1'(’(‘5"1‘()1111/ L‘/]('('.S‘L’h'

DESSERTS
DESSERTS

Baba aux Mdres ® ®®
Baba with Blackberries
Oscille - Fromage Blanc Fermier
Sorrel - Farmhouse fresh cheese
Chocolat Grand Cru de la maison Valrthona ®® ®
Chocolate Grand Cru from Valrhona
Chocolat Caraibes 66% - Poire - Lemon Jacoulot - Poivre de Cassis
Carribean Chocolate 66% - Pecr - Limoncello Jacoulot - Blackcurrent Pepper

Tiramisu @® ®® @
[iramisu

Truffe Melanosporum - Ratafia
Melanosporum truffle - Ratafia

ile flottante ®®
Floating Island
Caramel au beurre salé¢ - Anis de Flavigny

Poached meringue - Vanilla custard - Salted butcer caramel - Flavigny anise

ALLERGENES/ /\//czgcns

(D Gluten  (2) Crustacés ) Eufs (@) Poissons  (5) Arachides  (6) Soja (@) Lait

10 €

Fruits a coque (9) Céleri Moutarde (D) Sésame (12 Sulfites (13 Lupin Mollusques

Prix nets en euros, service compris. Origine des viandes : France.

S . o
Merci de signaler toute allergie ou intolérance lors de vocre commande.
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MENU DES DUCS

Truite de Crisenon Ikejime
Trout from Crisseron Ikejime
En ceviche - Kimchi - Liveche -
Glace wakamé
Ceviche - Kimchi - Lovage - Wakame

ice cream

©NONOXO)

Médaillon de Turbot
Turbor
Mini Poivrons du Potager des Bergeries
- Tortellini - Petit Vougeot
Mini bell pepper du Porager des
Bergerices - Tortellini - Pecit Vougeor

OO BOO®

Baba aux Mures
Baba with Blackberries
Oscille - Fromage Blanc Fermier

Sorrel - Farmhouse fresh cheese

OO

5
65 €
Entrée - Plat - Dessert
Starter - Main Course - Dessert

— e —

ENTREES
STARTERS

— e —

Foie gras de canard
Duck foie gras
Céléri du Potager des Bergeries -
Vanille de Madagascar

Celeriac - Vanilla from /\/[;zdagasc;u‘

©JO),

— e —

PLATS

MAIN COURSES

Boeuf Maturé 40 jours
de la Ferme de Clavisy
40 days Aged Beef From Clavisy Farm
Consommé de Beeuf - Haricots verts -
Mais
Beef Broch - Green Beans - Corn

®0 00

— e —

DESSERTS

DESSERTS

Chocolat Valrhona
Chocolate Grand Cru from Valrhona
Chocolat Caraibes 66% - Poire - Lemon
Jacoulot - Poivre de Cassis
Carribean Chocolate 66% - Peer -
Limoncello Jacoulot - Blackcurrent

Pepper
OO ®

Cepes DO ©® ©® @
Porcini Mushrooms
Vin Jaune - Comté 24 mois - Maison
Hess
Yellow wine - z4-month aged
Comté - Maison Hess

Ris de veau laqué au miel de sarrasin
Veeal sweetbreads glazed with
buckwhear honey
Potimarron - Lardo di Colonnata -
Café - Miel de la Maison Perronneau

Chesenur squas/J - Lardo di Colonnarta -
Coffee - F loncy from Maison Perroncau

OO ©®®

Tiramisu

Tiramisu
Trufte Melanosporum - Ratafia
/V[C/anospoz'unz truffle - Raratia

OOO®

Prix nets en curos, service compris. Origine des viandes : France.

S . o
Merci de signaler toute allergie ou intolérance lors de vocre commande.
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MENU TERROIR BOURGUIGNON
45 €

Entree - Plat - Dessert

Starter - Main Course - Dessert

ENTREE
STARTER
Cassolette d’escargots de ma grand—mére @
Grandmother’s snail casserole
Epinards - Pleurotes - Pontarlier - Noix
Spinach - Oyster mushrooms - Pontarlier - Walnuts

PLAT
MAIN COURSE
Beeuf Bourguignon ®@ ® @
Burgundy beef stew
Paleron de beeuf charolais - Garniture bourguignonne - Pommes croquettes au persil
Charolais beef chuck - Burgundy garnish - Parsley potato croquettes

Sélection de fromages régionaux affinés (Supp. +7€)

Selection of matured regional cheeses (Supplement +€7)

DESSERT
DESSERT

ile flottante ®®

Caramel au beurre sal¢ - Anis de Flavigny
Poached meringue - Vanilla cuscard - Salted butter caramel - Flavigny anise

Prix nets en euros, service compris. Origine des viandes : France.

S . o
Merci de signaler toute allergie ou intolérance lors de vocre commande.
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CHATEAU DE CHAILLY

La Table des Producte

Cbee-d'Or & Yonne - Bourgogne

(M Ferme d'Etaules
Porc & agneau

Etaules ~ 30 km

@ Ferme du Poiset

Volailles, porc, agneau

Détain-et-Bruant = 20 km
@ Pascal Laprée

( ,1’1 nair ‘(Zl LQ 1( (‘)1'(’ 5’1 as

Mont-St-Jean ~ 20 km

@ Ferme Aquacole de Crisenon
Truite

Prégilbert ~ 80 km

® Du Pain pour Demain
Pain & viennoiseries

Digon ~ 35 km

sducreurs

® L'Or des Valois
Trutte & escargors

Digon ~ 35 km

@ Le Potager des Bergeries
Légumes & fleurs

Mont-St-Jean ~ 20 km

Les Pigeons de Corton

Pigeon

Chevigny-en-Valiére ~ 40 km
© Ferme de Clavisy

Agneau, veau & beeut”

Noyers-sur-Serein ~ 70 km

Maison Perronneau
;"]1’(’/

Marcellols ~ 10 km

Distances 4 vol d'oiseau depuis le Chateau, 4 titre indicarif.

Prix nets en curos, service compris. Origine des viandes : France.

S . o
Merci de signaler toute allergie ou intolérance lors de vocre commande.



