
F Ê T E  D E S  M È R E S

Déjeuner
A M U S E  B O U C H E

Moelleux de veau confit, pommes grenaille caramélisées,
voile de jus corsé
Ou 
Médaillon de bœuf en cuisson lente, écrasée de pommes
de terre , petites tomates rôties à la provençale

E N T R É E

P L A T

F R O M A G E

D E S S E R T

Foie gras gratiné au parmesan, sur lit de jeunes
pousses
Ou
Œuf parfait, déclinaison de champignons, jus au
thym citron

Assiette de fromages de notre région 
(supplément 9€)

Fraisier maison à la crème légère vanillée
Dôme chocolat noire, coeur fondant 

65€ PAR PERSONNE
SERVI  LE DIMANCHE 25 MAI  AU DEJÉUNER

Coupe de crémant & gougère au Comté affiné

I N F O R M A T I O N  E T  R É S E R V A T I O N S
R E S E R V A T I O N @ C H A I L L Y . C O M E S E R V A T I O N  A U  0 3  8 0  9 0  3 0  3 0


